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Obligatoryjnos¢
Fakultatywny

Blok zajeciowy
Przedmioty kierunkowe uzupetniajace

punktéw ECTS

Okresy Forma zajec / liczba godzin / forma zaliczenia Liczba

Semestr 1, Semestr 2, » Wyktad: 30, Zaliczenie z oceng

Semestr 3, Semestr 4 2
Cele ksztatcenia dla zajec

Kod Cel

C1 Przedstawienie turystyki kulinarnej na tle innych rodzajéw aktywnosci turystyczne;.

C2 Omoéwienie form turystyki kulinarnej.

C3 Analiza polskiej oferty w zakresie turystyki kulinarnej.

C4 Analiza turystyki kulinarnej z perspektywy antropologii kulturowej i innych nauk humanistycznych.
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Efekty uczenia sie dla zajec

Kod Efekty uczenia sie dla zaje¢ w zakresie

Wiedzy - Student/ka:

W1 Zna konkretne formy turystyki kulinarnej i wskazuje
ich praktyczne zastosowania.

w2 Ma wiedze na temat polskiej oferty w zakresie
turystyki kulinarnej i rozumie jej specyfike
Umiejetnosci - Student/ka:

Ul Potrafi zdefiniowad zjawisko turystyki kulinarnej na tle
innych aktywnosci turystycznych.

u2 Potrafi zinterpretowad zjawisko turystyki kulinarnej
z perspektywy antropologii kulturowej i innych nauk
humanistycznych.

Kompetencji spotecznych - Student/ka:

K1 Ma Swiadomos$¢ kulturowego znaczenia positku
i przeobrazen jego symboliki.

Efekty uczenia sie dla
kierunku

ODK_K2_W02,
ODK_K2_W03,
ODK_K2_W06

ODK_K2_WO086,
ODK_K2_W10,
ODK_K2_W12

ODK_K2_U02,
ODK_K2_U03,
ODK_K2_U04

ODK_K2_U01,
ODK_K2_U02,
ODK_K2_U04

ODK_K2_K05,
ODK_K2_K06,
ODK_K2_K08,
ODK_K2_K09

Tresci programowe dla zajec

Lp. Tresci programowe dla zajec

1. Turystyka kulinarna jako rodzaj turystyki
kwalifikowanej.

2. Historia turystyki kulinarnej.

3. Formy turystyki kulinarnej.

4. Polska oferta i polski potencjat w zakresie turystyki
kulinarnej na tle lideréw branzy i krajéw sgsiedzkich.

5. Charakterystyka turysty kulinarnego (model
antropologiczny).

6. Turystyka kulinarna a globalizacja kulturowa.

7. Turystyka kulinarna w strategiach promocji regionu,

kraju i kultury.

Efekty uczenia sie dla
zajec

wi1, Ul

w1, Ul
W1, U1, U2
W1, w2, Ul

Uz, K1

ul, U2, K1
W2, Ul, K1

Informacje dodatkowe

Forma zajec Metody i formy prowadzenia zajec

Wyktad
przypadkéw
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Metody weryfikacji
osiagniecia efektéow
uczenia sie dla zajec

Esej, Prezentacja
multimedialna

Esej, Prezentacja
multimedialna
Esej, Prezentacja
multimedialna
Esej, Prezentacja

multimedialna

Esej, Prezentacja
multimedialna

Formy zajec

Wyktad

Wyktad
Wyktad
Wyktad

Wyktad

Wyktad
Wyktad

Wyktad z prezentacjg multimedialng wybranych zagadnien, Dyskusja, Metoda analizy
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Forma zajec Warunki zaliczenia zajec

Wyktad Aktywne uczestnictwo w zajeciach, napisanie eseju lub przygotowanie prezentacji

multimedialnej.

Obowiazkowa

Literatura

1. Derek Marta, (red.) Turystyka kulinarna, Warszawa 2013.

2. Maffesoli Michel, Czas plemion. Schytek indywidualizmu w spotecznosciach ponowoczesnych Warszawa 2008

(wybrane fragmenty).

3. Jarecka U., Wieczorkiewicz A., Terytoria smaku. Studia z antropologii i socjologii jedzenia., Warszawa 2014 (wybrane

fragmenty).

4. Wieczorkiewicz A., Apetyt turysty: o doswiadczaniu Swiata w podrézy, Krakéw 2008. (wybrane fragmenty).

Dodatkowa

1. Goffman Erving, Cztowiek w teatrze zycia codziennego, Warszawa 2000 (wybrane fragmenty).
2. Camarof J. L., Camarof J., Etniczno$¢ sp. z 0.0., Krakéw 2011 (wybrane fragmenty).

Naktad pracy studenta i punkty ECTS

Rodzaje zajec studenta

Wyktad

Czytanie wskazanej literatury
Przygotowanie do zaje¢

Przygotowanie prezentacji multimedialnej
Przygotowanie pracy pisemnej

Inne

taczny nakiad pracy studenta

Liczba punktéw ECTS

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Srednia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane rodzaje zaje¢

30

10

Liczba godzin
60

ECTS
2
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Efekty uczenia sie dla kierunku

Kod

ODK_K2_K05

ODK_K2_K06

ODK_K2 K08

ODK_K2_K09

ODK_K2_U01

ODK_K2_U02

ODK_K2_U03

ODK_K2_U04

ODK_K2_W02

ODK_K2_W03

ODK_K2_W06

ODK_K2_W10

ODK_K2_W12
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Tresé

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do uczestniczenia w zyciu spotecznym i kulturalnym swojego miasta i
regionu

Absolwent/ka jest gotdw/gotowa do aktywnego uczestnictwa w dziataniach na rzecz ochrony dziedzictwa
kulturowego oraz jest otwarty na niestandardowe zjawiska w sztuce i sposoby ich prezentacji

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do dostrzegania i formutowania problemdw etycznych posiadajacych
zwiazek z pracg badawcza i publikacyjna oraz odpowiedzialnoscia przed wspétpracownikami i
spoteczenstwem

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do wspdtodpowiedzialnosci za kultywowanie tradycji i ochrone dziedzictwa
kulturowego w wymiarze ogdlnonarodowym i regionalnym

Absolwent/ka potrafi wyszukiwaé, analizowad, oceniad, selekcjonowad i integrowac informacje ze zrédet
pisanych i elektronicznych oraz konstruowac wtasne krytyczne opinie

Absolwent/ka potrafi przeprowadzi¢ analize dokonah innych autoréw, synteze réznorodnych pogladéw oraz
wybrac wtasciwe metody i narzedzia badawcze

Absolwent/ka potrafi tworzy¢ ztozone projekty badacze, w tym analizowa¢ potencjat turystyczno- kulturowy
wybranego obszaru

Absolwent/ka potrafi integrowac wiedze z réznych dyscyplin humanistycznych wtasciwych dla Ochrony
débr kultury i stosowad jg w praktyce

Absolwent/ka zna i rozumie w pogtebionym stopniu terminologie z zakresu nauk humanistycznych i
pokrewnych, w tym z zakresu ochrony i restytucji zabytkéw oraz turystyki kulturowe;

Absolwent/ka zna i rozumie w stopniu pogtebionym terminologie, faktografie, teorie oraz metodologie
humanistyki w powigzaniu z Ochrong débr kultury (sztuka, historia, antropologia, archeologia, sztuki,
historia, regionalizm i metodologie).

Absolwent/ka zna i rozumie szczegbtowa wiedze merytoryczng na temat rozwoju spotecznego, kierunkéw
artystycznych, styléw dominujgcych w sztuce oraz sposobédw ochrony dziedzictwa kulturowego

Absolwent/ka zna i rozumie sposoby funkcjonowania instytucji kulturalnych oraz turystycznych i ich role we
wspdtczesnym zyciu spotecznym

Absolwent/ka zna i rozumie organizacje systemu ochrony zabytkéw oraz popularyzowania dziedzictwa
kulturowego, takze w zakresie praktyk turystyki kulturowej
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