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Cele ksztatcenia dla zajec

Kod Cel

C1 Zapoznanie studentéw z zasadami bezpieczenhstwa i higieny pracy w laboratorium z zagrozeniem
biologicznym.

C2 Przekazanie wiedzy z zakresu budowy i zréznicowania morfologicznego mikroorganizmoéw.

C3 Zapoznanie studentéw z hodowla drobnoustrojéw, ich wzrostem i rozmnazaniem.

Cc4 Zapoznanie studentéw z wptywem czynnikéw fizycznych i chemicznych na drobnoustroje.

C5 Przekazanie wiedzy z zakresu metabolizmu i genetyki mikroorganizméw.

Cé6 Przekazanie wiedzy z zakresu wystepowanie bakterii chorobotwérczych w zywnosci.

C7 Przekazanie wiedzy z zakresu stosowanych antybiotykéw i chemioterapeutykéw w weterynarii.

Wymagania wstepne

Brak wymagan wstepnych.

Efekty uczenia sie dla zajec

Kod Efekty uczenia sie dla zaje¢ w zakresie

Wiedzy - Student/ka:

w1l zna i rozumie podstawowe pojecia z zakresu
mikrobiologii.

W2 zna i rozumie mechanizmy zmiennosci i patogenezy
bakterii.

Umiejetnosci - Student/ka:

ul potrafi identyfikowa¢ bakterie i okresli¢ ich liczbe.
u2 potrafi okresli¢ stopief zanieczyszczenia zywnosci.
U3 potrafi oznaczy¢ wrazliwos¢ bakterii na antybiotyki

i chemioterapeutyki.

Kompetencji spotecznych - Student/ka:
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Efekty uczenia sie dla

kierunku

APS_K6_W03,
APS_K6_WO6,
APS_K6_W07,
APS_K6_W09,

APS_K6_W13_inz,
APS_K6_W15_inz

APS_K6_WO02,
APS_K6_WO03,
APS_K6_WO06,
APS_K6_W09,

APS_K6_W13_inz,
APS_K6_W15_inz

APS_K6_U01,
APS_K6_U02,
APS_K6_U03,
APS_K6_U05,
APS_K6_U07

APS_K6_UO1,
APS_K6_U02,
APS_K6_U03,
APS_K6_U05,
APS_K6_U06,
APS_K6_U07

APS_K6_UO1,
APS_K6_U02

Metody weryfikacji
osiagniecia efektéw

uczenia sie dla zajec

Egzamin pisemny,
Kolokwium pisemne

Egzamin pisemny,
Kolokwium pisemne

Kolokwium pisemne,
Raport

Kolokwium pisemne,
Raport

Kolokwium pisemne,
Raport
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Efekty uczenia sie dla Metody weryfikacji

Kod Efekty uczenia sie dla zaje¢ w zakresie . osiagniecia efektow
kierunku LT .
uczenia sie dla zajec
K1 jest gotéw/gotowa do interpretacji wynikéw badan APS K6 K01, Egzamin pisemny,
mikrobiologicznych. APS K6 K05, Kolokwium pisemne,
APS_K6_KO06, Raport
APS K6 K07

Lp. Tresci programowe dla zajec

Tresci programowe dla zajec

Efekty uczenia sie dla Formy zaje¢

zajec
1. Bezpieczenstwo i higiena pracy w laboratorium W1, Ul, K1 Wyktad, Laboratorium
mikrobiologicznym.
2. Budowa i zréznicowanie morfologiczne W2, U1, U2, K1 Wyktad, Laboratorium
mikroorganizméw.
3. Wzrost, rozmnazanie i hodowla drobnoustrojéw. W1, W2, U1, U2, K1 Wyktad, Laboratorium
4, Wptyw czynnikéw fizycznych i chemicznych na W1, W2, U1, U2, K1 Wyktad, Laboratorium
drobnoustroje.
5. Metabolizm i genetyka mikroorganizmoéw. W1, W2, U1, U2, K1 Wyktad, Laboratorium
6. Choroby zakazZne i profilaktyka. W1, W2, U1, U2, K1 Wyktad, Laboratorium
7. Antybiotyki i chemioterapeutyki. W1, U3, K1 Wyktad, Laboratorium

Forma zajec
Wyktad

Laboratorium

Forma zajec

Wyktad

Informacje dodatkowe

Metody i formy prowadzenia zaje¢
Wyktad z prezentacja multimedialna wybranych zagadnien

Metoda laboratoryjna, Pokaz i obserwacja, Praca w grupach

Warunki zaliczenia zajec

Egzamin pisemny - pytania otwarte.

Skala ocen z zastosowanym rozktadem procentowym:

* bardzo dobry (bdb; 5,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 90%

* dobry plus (+db; 4,5): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
80%

* dobry (db; 4,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum 70%
* dostateczny plus (+dst; 3,5): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 60%

« dostateczny (dst; 3,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
50%

* niedostateczny (ndst; 2,0): nieosiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia
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Forma zajec Warunki zaliczenia zajec

Laboratorium 1. Obowigzkowa obecnos¢ na zajeciach.
2. Pozytywne zaliczenie kolokwiéw pisemnych.
3. Przygotowanie raportu z ¢wiczen.
Skala ocen z zastosowanym rozktadem procentowym:
* bardzo dobry (bdb; 5,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 90%
* dobry plus (+db; 4,5): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
80%
* dobry (db; 4,0): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum 70%
* dostateczny plus (+dst; 3,5): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 60%
« dostateczny (dst; 3,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
50%
* niedostateczny (ndst; 2,0): nieosiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia

Literatura
Obowiazkowa

1. Baj, J. Mikrobiologia, PWN, Warszawa, 2018
2. Lagana, P. i wsp. Mikrobiologiczne zanieczyszczenie zywnosci. PWN, Warszawa, 2017

Dodatkowa

1. Rézalski A. , Cwiczenia z mikrobiologii, Wyd. Uniwersytetu tddzkiego, £6dZ, 1996

Naktad pracy studenta i punkty ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Rodzaje zaje¢ studenta . . s
na zrealizowane rodzaje zajec

Wyktad 15
Laboratorium 30
Przygotowanie do zajec 15
Czytanie wskazanej literatury 10
Przygotowanie raportu 5
Przygotowanie do egzaminu 20
Przygotowanie do zaliczenia 5

Liczba godzin

taczny nakiad pracy studenta 100

ECTS

Liczba punktéw ECTS 4

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Efekty uczenia sie dla kierunku

Kod

APS_K6_K01

APS_K6_KO05

APS_K6_K06

APS_K6_KO07

APS_K6_U01

APS_K6_U02

APS_K6_U03

APS_K6_U05

APS_K6_U06

APS_K6_U07

APS_K6_W02
APS_K6_W03

APS_K6_W06

APS_K6_WO07

APS_K6_W09

APS K6 W13_inz

APS K6 W15 inz
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Tresé

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do krytycznej oceny poziomu zdobytej wiedzy i doswiadczenia,
rozumiejgc potrzebe ciagtego doksztatcania sie i podnoszenia kompetencji takze z dziedzin pokrewnych
analizie zywnosci

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do krytycznego wykonywania zadan realizowanych zaréwno
samodzielnie jak i w interdyscyplinarnej grupie z nalezna odpowiedzialnoscig za podejmowane decyzje

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do stosowania poufnosci niektérych dziatah prowadzonych w
laboratoriach badan i rozwoju oraz propagowania zasad etyki zawodowe;j

Absolwent/ka jest gotdw/gotowa do prowadzenia dyskusji na tematy dotyczace analizy i oceny
probleméw wynikajacych z wdrazania nowych osiggnie¢ nauki

Absolwent/ka potrafi planowa¢, konsultowaé, samodzielnie wykona¢ podstawowe doswiadczenia
laboratorium analizy zywnosci z uwzglednieniem zasad BHP

Absolwent/ka potrafi przeprowadza¢ analize wynikéw prowadzonych doswiadczen i przygotowywac
catosciowy raport dotyczacy prowadzonych projektéw stosujgc specjalistycznag terminologie

Absolwent/ka potrafi wyszukiwaé, dobierad i wykorzystywac informacje zawarte w polskiej i
zagranicznej literaturze fachowej zebranej w bazach danych w zakresie analizy produktéw spozywczych

Absolwent/ka potrafi planowac i przeprowadza¢ samodzielna jak i zespotowa prace laboratoryjna
petnigc role wiodacg, w oparciu o dobdr i wykorzystanie metod analitycznych z pogranicza nauk
zwigzanych z analizg produktéw spozywczych

Absolwent/ka potrafi wskaza¢ kierunki dalszego rozwoju i podejmowac kroki w kierunku
samoksztatcenia w zakresie wytwarzania, przetwarzania jak i przechowywania produktéw
zywnosciowych

Absolwent/ka potrafi przeprowadza¢ analize zywnosci w skali laboratoryjnej z uwzglednieniem doboru
warunkdéw oraz wiasciwych technik analitycznych stuzacych jakosciowej i iloSciowej charakterystyce
produktéw koncowych

Absolwent/ka zna i rozumie zasady planowania i realizacji eksperymentéw laboratoryjnych

Absolwent/ka zna i rozumie ryzyko zwigzane z zanieczyszczeniami chemicznymi i biologicznymi w skali
mikro

Absolwent/ka zna i rozumie metody biologiczne dotyczace zagadnien analizy zywnosci

Absolwent/ka zna i rozumie zasady przeprowadzania krajowych i europejskich audytéw, sposoby
przeprowadzania kontroli i zapewniania jako$ci oraz uwarunkowania prawne i etyczne w kontekscie
badan laboratoryjnych

Absolwent/ka zna i rozumie techniki laboratoryjne i instrumentalne oraz metody analityczne na
poziomie zaawansowanym wraz z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium
analitycznym

Absolwent/ka zna i rozumie zagadnienia z zakresu technologii wytwarzania i przetwarzania a takze
procesy i zjawiska dotyczace wtasciwego utrwalania przechowywanych artykutéw spozywczych

Absolwent/ka zna i rozumie zasady bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium zajmujacym sie
produktami spozywczymi oraz stosowane tam metody planowania i optymalizacji doswiadczen oraz
walidacji procedur i opracowania raportéw koncowych
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