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Jedzenie w kulturze
Sylabus zajęć

Informacje podstawowe

Kierunek studiów
Ochrona dóbr kultury

Specjalność
-

Jednostka organizacyjna
Wydział Pedagogiczno-Artystyczny w Kaliszu

Poziom studiów
studia pierwszego stopnia

Forma studiów
studia stacjonarne

Profil studiów
profil ogólnoakademicki

Cykl dydaktyczny
2023/24

Kod zajęć
13ODKS.13FKU.01742.23

Języki wykładowe
polski

Obligatoryjność
Fakultatywny

Blok zajęciowy
Przedmioty kierunkowe uzupełniające

Koordynator zajęć Karol Walczak

Prowadzący zajęcia Karol Walczak

Okresy
Semestr 1, Semestr 2,
Semestr 3, Semestr 4,
Semestr 5, Semestr 6

Forma zajęć / liczba godzin / forma zaliczenia
• Wykład: 30, Zaliczenie z oceną

Liczba
punktów ECTS
2

Cele kształcenia dla zajęć

Kod Cel

C1 Ukazanie związków pomiędzy jedzeniem a kulturą.

C2 Odtworzenie historii jedzenia.

C3 Ukazanie zróżnicowania kulinarnego współczesnego świata w perspektywie kulturowej.

C4 Charakterystyka polskich zwyczajów żywieniowych.
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Efekty uczenia się dla zajęć

Kod Efekty uczenia się dla zajęć w zakresie Efekty uczenia się dla
kierunku

Metody weryfikacji
osiągnięcia efektów
uczenia się dla zajęć

Wiedzy – Student/ka:

W1 Zna i wskazuje zależności pomiędzy jedzeniem
a kulturą.

ODK_K1_W03,
ODK_K1_W06,
ODK_K1_W09

Esej, Prezentacja
multimedialna

W2 W podstawowym stopniu zna historię jedzenie
w Polsce i na świecie

ODK_K1_W06,
ODK_K1_W09

Esej, Prezentacja
multimedialna

Umiejętności – Student/ka:

U1 Potrafi przeanalizować przyczyny kulinarnego
zróżnicowania współczesnego świata

ODK_K1_U01,
ODK_K1_U02,
ODK_K1_U03,
ODK_K1_U04,
ODK_K1_U05

Esej, Prezentacja
multimedialna

U2 Rozumie specyfikę kulturową polskiej kuchni. ODK_K1_U02,
ODK_K1_U04,
ODK_K1_U05,
ODK_K1_U06

Esej, Prezentacja
multimedialna

Kompetencji społecznych – Student/ka:

K1 Jest świadom/świadoma symbolicznego znaczenia
jedzenia i jego przekształceń.

ODK_K1_K01,
ODK_K1_K04,
ODK_K1_K05

Esej, Prezentacja
multimedialna

Treści programowe dla zajęć

Lp. Treści programowe dla zajęć Efekty uczenia się dla
zajęć Formy zajęć

1. Jedzenie w perspektywie antropologii kulturowej. W1, K1 Wykład

2. Historia jedzenia. W2, U1, U2 Wykład

3. Współczesne zróżnicowanie kulinarne świata i jego
przyczyny .

W2, U1, K1 Wykład

4. Globalizacja jedzenia. W2, U1, K1 Wykład

5. Specyfika kulturowa polskiej kuchni. W2, U2 Wykład

6. Jedzenie w czasach ponowoczesności. W2, U1, K1 Wykład

Informacje dodatkowe

Forma zajęć Metody i formy prowadzenia zajęć

Wykład Wykład konwersatoryjny, Dyskusja, Metoda analizy przypadków

Forma zajęć Warunki zaliczenia zajęć



Wygenerowano: 2025-06-09 23:26 3 / 4

Forma zajęć Warunki zaliczenia zajęć

Wykład Aktywne uczestnictwo w zajęciach, napisanie eseju lub przygotowanie prezentacji
multimedialnej.

Literatura
Obowiązkowa

Higman B. W., Historia żywności, Warszawa 2012 (wybrane fragmenty).1.
Kowalska-Lewicka Anna, Szromba-Rysowa Zofia, Pożywienie, w: Etnografia Polski. Przemiany kultury, Wrocław-2.
Warszawa-Kraków-Gdańsk 1976 (wybrane fragmenty).
Levi-Strauss C., Surowe i gotowane, Warszawa 2010 (wybrane fragmenty).3.
Tannahill R., Historia kuchni, Warszawa 2014 (wybrane fragmenty).4.

Dodatkowa

Schlosser E., Kraina fast foodów, Warszawa 2005 (wybrane fragmenty).1.

Nakład pracy studenta i punkty ECTS

Rodzaje zajęć studenta Średnia liczba godzin* przeznaczonych
na zrealizowane rodzaje zajęć

Wykład 30

Czytanie wskazanej literatury 10

Przygotowanie do zajęć 5

Przygotowanie pracy pisemnej 5

Przygotowanie prezentacji multimedialnej 5

Inne 5

Łączny nakład pracy studenta Liczba godzin
60

Liczba punktów ECTS ECTS
2

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Efekty uczenia się dla kierunku

Kod Treść

ODK_K1_K01 Absolwent/ka jest gotów/gotowa do ciągłego dokształcania się i rozwoju zawodowego

ODK_K1_K04 Absolwent/ka jest gotów/gotowa do podejmowania i inicjowania typowych działań badawczych oraz
czynności związanych z wykonywanym zawodem

ODK_K1_K05 Absolwent/ka jest gotów/gotowa do uznania dziedzictwa kulturowego wraz z towarzyszącą mu refleksją
humanistyczną, jako istotnego budulca tożsamości narodowej oraz więzi społecznych

ODK_K1_U01 Absolwent/ka potrafi wyszukiwać, analizować, oceniać, selekcjonować informacje związane z Ochroną dóbr
kultury i obszarami pokrewnymi, z wykorzystaniem różnych źródeł i metod

ODK_K1_U02 Absolwent/ka potrafi stosować umiejętności badawcze, w tym formułować problemy, dobierać,
opracowywać i prezentować wyniki badań właściwych dla problematyki Ochrony dóbr kultury

ODK_K1_U03
Absolwent/ka potrafi samodzielnie zdobywać wiedzę i rozwijać umiejętności badawcze, kierując się radami
opiekuna naukowego, wykorzystując właściwie zasoby archiwalne i biblioteczne oraz znane techniki
informatyczne niezbędne w warsztacie pracy humanisty

ODK_K1_U04 Absolwent/ka potrafi wykorzystywać wybrane teorie i paradygmaty oraz stosować pojęcia z zakresu
humanistyki w powiązaniu z Ochroną dóbr kultury w typowych sytuacjach profesjonalnych

ODK_K1_U05 Absolwent/ka potrafi rozpoznawać różnorodne wytwory kulturowe wchodzące w zakres Ochrony dóbr
kultury i dokonywać ich krytycznej analizy

ODK_K1_U06 Absolwent/ka potrafi rzeczowo argumentować własne tezy wykorzystaniem opinii innych autorów

ODK_K1_W03 Absolwent/ka zna i rozumie terminologię, teorię i metodologię z zakresu nauk humanistycznych i
pokrewnych w powiązaniu z Ochroną dóbr kultury

ODK_K1_W06 Absolwent/ka zna i rozumie problematykę rozwoju społecznego, kierunków w sztuce, dominujących w niej
stylów oraz sposobów ochrony dziedzictwa kulturowego

ODK_K1_W09
Absolwent/ka zna i rozumie zagadnienia świadomości kulturowej, komunikacyjną i metaforyczną naturę
języka, jego złożoność i zmienność znaczeń, konieczność precyzji leksykalnej oraz adekwatność sądów i
opinii


