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Semestr 1 » Wyktad: 15, Zaliczenie z oceng

* Laboratorium: 30, Zaliczenie z oceng
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Kod
C1

C2

C3

ca

C5

Cele ksztatcenia dla zajec

Cel

Przekazanie podstawowe] wiedzy z zakresu charakterystyki i doboru opakowan produktéw zywnosciowych,

ich wiasciwosci i zastosowan.

Przekazanie zasad bezpieczenstwa i higieny pracy z zywnoscig, w kontekscie ich bezpiecznego

przechowywania i transportu.

Rozwiniecie umiejetnosci stosowania metod badawczych do oceny wtasciwosci tworzyw opakowaniowych
oraz uzyskanie umiejetnosci praktycznych w zakresie metod przedtuzania trwatosci produktéw pakowanych.

Zaznajomienie sie z najnowszymi trendami rozwoju systeméw pakowania (ekologiczne, tradycyjne
i nowoczesne) zaréwno dla produktéw pojedynczych jak i zbiorczych.

Przygotowanie do wtasciwej interpretacji wynikdw badan.

Wymagania wstepne

Brak wymagan wstepnych.

Kod

Efekty uczenia sie dla zajec

Efekty uczenia sie dla zaje¢ w zakresie

Wiedzy - Student/ka:

W1

w2

W3

w4

zna i rozumie jak dobra¢ i charakteryzowa¢ sktadniki
opakowan w zaleznosci od zastosowania.

zna i rozumie budowe zwigzkéw stanowiagcych sktad
opakowan.

zna i rozumie najwazniejsze techniki

do charakterystyki fizykochemicznej (w szczegdlnosci:

IR, UV-VIS, przenikalnos¢, analiza termiczna,
zwilzalnos¢, lipofilowos¢ i obserwacje pod
mikroskopem optycznym).

zna i rozumie zaleznos¢ wiasciwosci materiatéw
opakowaniowych od ich sktadu, potrafi je
zweryfikowac¢ zgodnie ze sktadem podanym

na etykiecie.

Umiejetnosci - Student/ka:

ul

u2

potrafi objasniaé, w jaki sposob dobraé
i scharakteryzowac sktadniki opakowan w zaleznosci
od ich zastosowania.

potrafi zastosowad najwazniejsze techniki

do charakterystyki fizykochemicznej (w szczegédlnosci:

IR, UV-VIS, przenikalno$¢, analiza termiczna,
zwilzalnos¢, lipofilowos¢ i obserwacje mikroskopowe:
mikroskop optyczny) zaprojektowanych opakowan.
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Efekty uczenia sie dla
kierunku

APS_K6_WO1,
APS_K6_W03,
APS_K6_W04,
APS_K6_WOS5,
APS_K6_W10

APS_K6_WO04,
APS_K6_W10

APS_K6_WO02,
APS_K6_WO08,
APS_K6_WO09,
APS_K6_W10

APS_K6_W03,
APS_K6_WOS5,
APS_K6_W09,
APS_K6_W11

APS_K6_UO1,
APS_K6_U07

APS_K6_UO1,
APS_K6_U10

Metody weryfikacji
osiagniecia efektéw
uczenia sie dla zajec

Kolokwium pisemne, Test

Kolokwium pisemne, Test

Kolokwium pisemne,
Test, Raport

Kolokwium pisemne,
Test, Raport

Raport

Raport
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Kod

U3

u4

us

u6

u7

Efekty uczenia sie dla zaje¢ w zakresie

potrafi wybra¢ odpowiednie techniki do badania
okreslonych wtasciwosci materiatéw opakowaniowych.

potrafi prawidtowo zinterpretowad wyniki badan
wiasciwosci materiatéw opakowaniowych.

potrafi korzysta¢ ze Zzrédet literaturowych, takze
w jezyku angielskim.

potrafi dobra¢ sktad materiatéw opakowaniowych
do oczekiwanych wtasciwosci.

potrafi wykorzysta¢ najnowsze doniesienia zwigzane
z przedtuzeniem trwatosci zywnosci pakowane;.

Kompetencji spotecznych - Student/ka:

K1l

K2

Lp.

jest gotéw/gotowa korzystac ze zrdédet literaturowych,
takze w jezyku angielskim.

jest gotéw/gotowa wykorzystywaé wiedze dotyczaca
nowych sposobdéw pakowania pojedynczego
i zbiorczego.

Efekty uczenia sie dla
kierunku

APS_K6_UO1,
APS_K6_U05,
APS_K6_U07,
APS_K6_U10

APS_K6_UO1,
APS_K6_U02,
APS_K6_U08,
APS_K6_U10,
APS_K6_U12

APS_K6_U03,
APS_K6_U04

APS_K6_U03,
APS_K6_U04,
APS_K6_U11

APS_K6_U06,
APS_K6_U07,
APS_K6_U11

APS_K6_KO1,
APS_K6_K03

APS_K6_KO1,
APS_K6_K04,
APS_K6_KO07

Tresci programowe dla zajec

Tresci programowe dla zajec

Opakowania - definicje, funkcje i rodzaje.

Wzajemne oddziatywanie produkt spozywczy a
opakowanie.

Aspekty prawne zwigzane z opakowaniem
stosowanym w przypadku zywnosci.

Metody badania wiasciwosci fizykochemicznych
materiatéw opakowaniowych.

Materiaty syntetyczne stosowane do wytwarzania
opakowan.

Opakowania na bazie surowcdéw naturalnych -
charakterystyka i zastosowanie.

Biodegradowalne opakowania do zywnosci a tworzywa
sztuczne.

Produkty do wytwarzania bezpiecznych i przyjaznych
dla srodowiska opakowan do zywnosci.

Odpowiedzialno$¢ producentéw a zasady dobre;j
praktyki produkcji.
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Efekty uczenia sie dla
zajec

W1, Ul
W1, w2, Ul, U6

w4, U3

us, u7

W4

w4, U3

U3, K2

U4, U5, K1

u4, U5, K1

Metody weryfikacji
osiagniecia efektéow
uczenia sie dla zajec

Raport

Raport

Raport

Raport

Raport

Kolokwium pisemne,
Raport

Kolokwium pisemne,
Test, Raport

Formy zajec

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Laboratorium

Wyktad

Wyktad, Laboratorium

Wyktad, Laboratorium

Wyktad

Wyktad
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Efekty uczenia sie dla

Lp. Tresci programowe dla zajec zajec Formy zajec

10. Interpretacja wynikéw obserwacji i badan. W3, U2 Laboratorium

11. Bezpieczenstwo i higiena pracy w laboratorium z W1, Ul Laboratorium
Zywnoscia.

Forma zajec
Wyktad

Laboratorium

Forma zaje¢

Wyktad

Laboratorium

Informacje dodatkowe

Metody i formy prowadzenia zajec
Wyktad z prezentacjq multimedialng wybranych zagadnien, Dyskusja

Metoda laboratoryjna, Praca w grupach

Warunki zaliczenia zaje¢

Warunkiem dopuszczenia do kolokwium jest uzyskanie oceny pozytywnej z ¢wiczeh
laboratoryjnych.

Uzyskanie oceny bardzo dobrej z ¢wiczenh laboratoryjnych powoduje podwyzszenie punktacji z
kolokwium pisemnego o 5%.

Skala ocen z zastosowanym rozktadem procentowym:

* bardzo dobry (bdb; 5,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 90%

* dobry plus (+db; 4,5): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektdéw uczenia sie minimum
80%

* dobry (db; 4,0): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum 70%
* dostateczny plus (+dst; 3,5): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 60%

« dostateczny (dst; 3,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
50%

* niedostateczny (ndst; 2,0): nieosiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia

Warunkiem klasyfikacji jest obecnos¢ na minimum 80% zaje¢ oraz zaliczenie przewidzianych
kolokwidéw i ¢wiczen.

Sktadowe oceny koncowej z laboratorium:

1. sprawdzenie wiedzy przed kazdym ¢wiczeniem (nalezy uzyskaé min. 60% punktéw,
kolokwium nalezy poprawi¢ na nastepnych zajeciach)

2. raport z ¢wiczenia

3. wykonanie ¢wiczenia

Prowadzacy moze przyzna¢ dodatkowe punkty za rzetelnie wykonane ¢wiczenie i raport.

Skala ocen z zastosowanym rozktadem procentowym:

* bardzo dobry (bdb; 5,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 90%

* dobry plus (+db; 4,5): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
80%

* dobry (db; 4,0): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum 70%
» dostateczny plus (+dst; 3,5): osiagniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie
minimum 60%

» dostateczny (dst; 3,0): osiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia sie minimum
50%

* niedostateczny (ndst; 2,0): nieosiggniecie przez studenta zaktadanych efektéw uczenia
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Literatura
Obowiazkowa
1. B.Czerniawski, J. Michniewicz, "Opakowania zywnosci", Agro Food Technology 1998.
Dodatkowa

1. H. Panfil-Kuncewicz, A. Kuncewicz, M. Juskiewicz, Wybrane zagadnienia z opakowalnictwa zywnosci", Wyd. UWM,
Olsztyn 2012.

Naktad pracy studenta i punkty ECTS

Srednia liczba godzin* przeznaczonych

Rodzaje zajec studenta . . L
na zrealizowane rodzaje zajec

Wyktad 15
Laboratorium 30
Przygotowanie do zajec 15
Czytanie wskazanej literatury 15
Przygotowanie do egzaminu 15

taczny nakiad pracy studenta Llczbaggodzm

ECTS

Liczba punktéw ECTS 3

* godzina (lekcyjna) oznacza 45 minut
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Efekty uczenia sie dla kierunku

Kod

APS_K6_K01

APS_K6_KO03

APS_K6_K04

APS_K6_KO07

APS_K6_U01

APS_K6_U02

APS_K6_U03

APS_K6_U04

APS_K6_U05

APS_K6_U06

APS_K6_U07

APS_K6_U08

APS_K6_U10

APS_K6_U11

APS_K6_U12

APS_K6_W01
APS_K6_W02

APS_K6_W03

APS_K6_W04

APS_K6_WO05
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Tresé

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do krytycznej oceny poziomu zdobytej wiedzy i doSwiadczenia, rozumiejac
potrzebe ciggtego doksztatcania sie i podnoszenia kompetencji takze z dziedzin pokrewnych analizie
Zywnosci

Absolwent/ka jest gotédw/gotowa do Sledzenia i umiejetnego przedstawiania najnowszych osiggnie¢ w
analityce produktédw spozywczych oraz krytycznego analizowania i szacowania ich mozliwosci aplikacyjnych

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do proponowania rozwigzan alternatywnych, tak by dziata¢ w sposéb
przedsiebiorczy i odpowiedzialny w zespole jak i indywidualnie

Absolwent/ka jest gotéw/gotowa do prowadzenia dyskusji na tematy dotyczace analizy i oceny probleméw
wynikajacych z wdrazania nowych osiggnie¢ nauki

Absolwent/ka potrafi planowad, konsultowaé, samodzielnie wykona¢ podstawowe doswiadczenia
laboratorium analizy zywnosci z uwzglednieniem zasad BHP

Absolwent/ka potrafi przeprowadza¢ analize wynikéw prowadzonych doswiadczen i przygotowywac
catosciowy raport dotyczacy prowadzonych projektéw stosujgc specjalistyczng terminologie

Absolwent/ka potrafi wyszukiwaé, dobierad i wykorzystywac informacje zawarte w polskiej i zagranicznej
literaturze fachowej zebranej w bazach danych w zakresie analizy produktéw spozywczych

Absolwent/ka potrafi postugiwac sie jezykiem angielskim na poziomie B2+ Europejskiego Systemu Opisu
Ksztatcenia Jezykowego w naukach powigzanych z analitykg zywnosci

Absolwent/ka potrafi planowac i przeprowadzac¢ samodzielng jak i zespotowa prace laboratoryjng petniac
role wiodaca, w oparciu o dobér i wykorzystanie metod analitycznych z pogranicza nauk zwigzanych z
analiza produktéw spozywczych

Absolwent/ka potrafi wskaza¢ kierunki dalszego rozwoju i podejmowac kroki w kierunku samoksztatcenia w
zakresie wytwarzania, przetwarzania jak i przechowywania produktéw zywnosciowych

Absolwent/ka potrafi przeprowadzac¢ analize zywnosci w skali laboratoryjnej z uwzglednieniem doboru
warunkdéw oraz wtasciwych technik analitycznych stuzacych jakosciowej i ilosciowej charakterystyce
produktéw koncowych

Absolwent/ka potrafi zastosowad réwnania matematyczne w wykorzystywanych obliczeniach w ocenie
statystycznej doswiadczen

Absolwent/ka potrafi dobiera¢ warunki pracy aparatury pomiarowej z zachowaniem zasad BHP pracowni
chemicznej i biologicznej, prawidtowo wykorzystywac¢ dostepne oprogramowanie do opracowania i
graficznego przedstawienia wynikdw prowadzonych pomiaréw

Absolwent/ka potrafi przedstawia¢ innowacyjne rozwigzania problemu w oparciu o uzyskanag wiedze i
doswiadczenie laboratoryjne

Absolwent/ka potrafi napisa¢ prace badawczg, w ktdrej fachowo opisuje i ttumaczy doniesienia literaturowe
odnoszac sie do zagadnien analizy produktéw spozywczych, wtasciwie formutowac problem naukowy i
analizowac rezultaty zaplanowanych i prowadzonych badan

Absolwent/ka zna i rozumie zagadnienia chemii analitycznej, chemii instrumentalnej, chemii bioorganicznej
oraz technologii chemicznej i biologicznej zywnosci

Absolwent/ka zna i rozumie zasady planowania i realizacji eksperymentdéw laboratoryjnych

Absolwent/ka zna i rozumie ryzyko zwigzane z zanieczyszczeniami chemicznymi i biologicznymi w skali
mikro

Absolwent/ka zna i rozumie wiasciwosci fizykochemiczne sktadnikdéw zywnosci oraz ich wptyw na jakos¢
ZyWnosci

Absolwent/ka zna i rozumie sktadniki odpowiedzialne za wtasciwosci funkcjonalne i cechy sensoryczne
produktéw zywnosciowych
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Kod

APS_K6_W08

APS_K6_W09

APS K6 W10

APS_K6_W11

Tresé

Absolwent/ka zna i rozumie metody planowania, optymalizacji i walidacji procedur analitycznych oraz
sposoby opracowywania ich wynikéw w oparciu o zaawansowane metody statystyczne

Absolwent/ka zna i rozumie techniki laboratoryjne i instrumentalne oraz metody analityczne na poziomie
zaawansowanym wraz z zasadami bezpieczenstwa i higieny pracy w laboratorium analitycznym

Absolwent/ka zna i rozumie budowe oraz zasade dziatania aparatury stosowanej w laboratorium
zajmujacym sie Zywnoscia

Absolwent/ka zna i rozumie metody analityczne i techniki instrumentalne stuzace laboratoryjnej analizie
ZyWnosci
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